**¥* KOCHEN mit Thomas 22.05.2021 ***

Kase-Lauch-Hackfleisch-Suppe

Zutaten:

e 250 g Rinderhackfleisch
e 2 Zwiebeln

e 2 Knoblauchzehen

e 2 Stangen Lauch

e 1/2|Klare Bruhe

e 150 g Creme fraiche

e 200 g Sahne-Schmelzkase
e 150 g Krauter-Frischkase
e 100 ml WeiBwein

e Salz

o Pfeffer

e Ol

Lauch waschen und in Ringe schneiden

Hackfleisch mit Zwiebeln in etwas Ol anbraten
Knoblauch dazupressen

Lauch und Briihe zum Hackfleisch geben und garen
Creme fraiche, Schmelzkase und Frischkdse unterriihren
WeiRwein dazugeben

Mit Salz und Pfeffer abschmecken

Etwa 30 Minuten kocheln lassen
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Dazu passt Baguette sehr gut!



